
丹後の食を体験

創業1777年。仕込み水
には超軟水を使用。丹
後の美味しいコシヒカリ
で、しっとり軟らかな口
当たりが美味しい日本酒
を造る酒蔵です。

試飲体験（白杉酒造株式会社）
◆予約／不要◆期間／通年（日曜・祝日は休）◆時間／4～9月：10時～
17時、10～3月：13時15分～17時◆所／京丹後市大宮町周枳954◆料
金／無料◆問合／白杉酒造株式会社☎0772-64-2101

43 MAP/P7 B2観光公社会員

地 酒「弥 栄 鶴」の蔵
元竹野酒造では、唎
き酒体験ができます。
いろいろのみ比べて
みよう！

1842年 創 業。地 酒「玉
川」の蔵元木下酒造は旨
味にこだわった日本酒を
製造。定番商品から限
定商品まで、さまざまな
お酒を試飲できます。ソフ
トクリームやお土産もあり
ます。

地酒の試飲体験

試飲体験（木下酒造有限会社）
◆予約／不要◆期間／通年◆時間／9時～17時◆所／京丹後市久美浜
町甲山1512◆料金／無料◆問合／木下酒造有限会社☎0772-82-
0071

42 MAP/P6 B1観光公社会員

創業1944年。久美浜湾
を一望するロケーション
で、品質にこだわった酒
づくりをする熊野酒造で
は、その季節の旬のお酒
を試飲できます。

『久美の浦』

『玉川』

『白木久』酒蔵で
口利き酒体験

試飲体験（熊野酒造有限会社）
◆予約／要◆期間／通年（日曜・祝日は不定休、事前に要確認）◆時間／
8時～17時◆所／京丹後市久美浜町45-1◆料金／無料◆問合／熊野酒
造有限会社☎0772-82-0019

41 MAP/P6 B1観光公社会員

体験動画は
こちら！

おいしく手作り
アイランドキッチンが9台設
置された手作り体験教室

『小町スコーラ』では、京丹
後の旬の素材を使った体験
ができます。4月より楽しいパ
ン教室など開催予定です。

海の京都・丹後でピチピチにぎり寿司体験
◆予約／要◆期間／通年◆集合時間／春・夏：6時頃、秋・初冬：7時頃◆
所／漁港近くの施設◆料金／大人5,000円、小学生3,500円（4時間～※
漁港水揚げ見学～にぎり寿司体験まで。にぎり寿司体験のみは2時間）◆
定員／4人以上（2人でも対応可・別料金）◆問合／ピチピチにぎり寿司お
披露目隊 代表 梅田肇☎0772-65-3258◆基本的には朝食プランです。そ
の他詳しくはお問い合わせください

観光公社会員38 MAP/P7 A2

酒蔵で唎き酒体験（竹野酒造有限会社）
◆予約／要◆期間／通年（事前にお問い合わせください）◆時間／9時～
17時◆所／京丹後市弥栄町溝谷3622-1◆料金／お問い合わせください
◆定員／1組5～6人まで◆問合／竹野酒造有限会社☎0772-65-2021

40 MAP/P7 A2観光公社会員

手作り体験教室（小町スコーラ）
◆予約／完全予約制◆期間／通年（火曜定休）◆時間／10時30分～16
時30分（体験により異なる）◆所／京丹後市弥栄町鳥取123◆問合／道の
駅 丹後王国「食のみやこ」☎0772-65-4193※最少催行人数や教室内容
はお問い合わせください

観光公社会員39 MAP/P7 A2

漁港で水揚げ見学をし
た後、獲れたての魚でに
ぎり寿司をつくります。鮮
度抜群！ にぎり寿司体験
だけでもOK。

鮮魚でピチピチ
    にぎり寿司！

体験動画は
こちら！

食

28 29体験プログラムへの参加は、各問い合わせ先までご連絡の上お申し込みください。


